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Despacho (extracto) n.° 11952/2009

Conforme o disposto na alinea a) do artigo 67.° do Decreto-Lei
n.° 74/2006, de 24 de Margo, diploma que regula o regime juridico dos
graus e diplomas do ensino superior, a entrada em funcionamento de
novas licenciaturas, mestrados e doutoramentos esta sujeita, até a criagao
e entrada em funcionamento da agéncia de acreditacdo, ao regime em
vigor a data da sua publicagio.

Assim:

a) Tendo em atengdo a deliberagdo do Senado Universitario, reu-
nido em 8 de Novembro de 2006, adoptada ao abrigo das disposi¢oes
conjugadas nos artigos 7.° € 25.° da Lei n.° 108/88, de 24 de Setembro,
no n.° 1 do artigo 1.° do Decreto-Lei n.° 155/89, de 11 de Maio, bem
como na alinea d) do n.® 1 do artigo 21.° dos Estatutos da Universidade
de Tras-os-Montes e Alto Douro, homologados através do Despacho
Normativo n.° 11-A/98, de 16 de Fevereiro, no sentido de aprovar a
criagdo da Licenciatura em Ciéncia Alimentar;

b) Na sequéncia do registo R/B-CR-121/2007, efectuado conforme
o disposto no artigo 4.° do Decreto-Lei n.° 155/89, de 11 de Maio e no
Despacho n.° 7287-C/2006, de 31 de Margo;

procede-se em anexo, nos termos estabelecidos pelo Despacho
n.° 10543/2005, de 11 de Maio, a publicagdo do regulamento, estrutura
curricular e plano de estudos referentes a criagdo do ciclo de estudos
conducente ao grau de Licenciado em Ciéncia Alimentar.

11 de Maio de 2009. — O Reitor, Armando Mascarenhas Ferreira.

Regulamento do curso de Licenciatura em Ciéncia Alimentar

Artigo 1.°
Ambito de aplicacido

O presente regulamento disciplina o regime especial aplicavel ao curso
de Licenciatura em Ciéncia Alimentar, adiante simplesmente designado
por “Curso”, leccionado pela Universidade de Tras-os-Montes e Alto
Douro, a seguir “UTAD”.

Artigo 2.°
Enquadramento juridico

O presente regulamento visa desenvolver e complementar o regime
juridico instituido pelas normas pedagogicas e demais normativos apli-
caveis.

Artigo 3.°
Objectivos do curso
Este curso tem como principais objectivos:

Formar profissionais em duas areas do conhecimento: um conheci-
mento a montante da produgdo de modo a permitir perceber os sistemas
de producido dos alimentos ¢ a influéncia dos respectivos “inputs” ao
longo da cadeia, e um outro a jusante da produgdo que se relaciona
com a qualidade e seguranga dos alimentos pelo que serdo estudados:
a composicdo dos alimentos, as causas da sua deterioragdo, os princi-
pios fundamentais do seu processamento e melhoria dos mesmos para
o consumo publico, selec¢do dos melhores métodos de conservagao,
transformacdo, embalamento e distribui¢do, de forma a garantir ali-
mentos de alta qualidade sensorial, seguros, nutritivos, e adaptaveis a
novos habitos alimentares.

Artigo 4.°
Organizacdo do curso

1 — O curso esta estruturado de acordo com o Sistema Europeu de
Transferéncia e Acumulagédo de Créditos (a seguir “ECTS”), nos termos
arquitectados pelos artigos 4.° a 10.° do Decreto-Lei 42/2005, de 22 de
Fevereiro, e pelo Regulamento Interno de Aplicagdo do Sistema de
Créditos Curriculares.

2 — A aquisi¢o do grau de licenciado pressupde a obtengdo, num
periodo normal de seis semestres lectivos, de 180 ECTS, nos termos
estabelecidos pela estrutura curricular e plano de estudos.

Artigo 5.°
Creditacao

1 — Com base no sistema europeu de transferéncia e acumulagio
de créditos (ECTS) e no principio do reconhecimento mutuo do va-
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lor da formagao realizada e das competéncias adquiridas podem ser
creditadas:

a) Formagao realizada no ambito de outros ciclos de estudos superiores
em estabelecimentos de ensino nacionais ou estrangeiros, quer a obtida
no quadro da organizagdo decorrente do Processo de Bolonha quer a
obtida anteriormente;

b) Formagio realizada no ambito de cursos de especializagdo tec-
nolégica;

¢) Competéncias adquiridas através da experiéncia profissional e
formacao pds-secundaria;

2 — Os procedimentos a adoptar para a creditagdo sdo os constantes
do Regulamento de Creditacao.

Artigo 6.°
Regime de precedéncias

Nao sdo admissiveis precedéncias com caracter vinculativo.

Artigo 7.°
Estrutura curricular e plano de estudos

A estrutura curricular e plano de estudos sdo os constantes, respecti-
vamente, nos Pontos 9. e 11. do anexo II.

Artigo 8.°
Propinas

As propinas s3o fixadas anualmente de acordo com a legislagdo e
regulamentagdo em vigor.

Artigo 9.°
Lacunas e omissoes

Os factos relevantes ndo contemplados neste regulamento serdo de-
cididos, por interpretagdo ou integragdo, através de despacho reitoral.

Artigo 10.°
Avaliagio e revisao do regulamento

Por iniciativa da Coordenagio de Curso o presente regulamento devera
ser avaliado e revisto para cada edi¢@o do curso.

Artigo 11.°
Entrada em vigor

As normas estabelecidas neste regulamento consideram-se em vigor
aquando da entrada em funcionamento do curso.

ANEXO

Formulario de caracterizagao e apresentagao da estrutura
curricular e plano de estudos
do curso de licenciatura em Ciéncia Alimentar

1 — Estabelecimento de Ensino: Universidade de Tras-os-Montes
e Alto Douro.

2 — Unidade Organica:

3 — Curso: Licenciatura em Ciéncia Alimentar.

4 — Grau ou diploma: Licenciado.

5 — Area cientifica predominante do curso: Quimica.

6 — Numero de créditos, segundo o sistema europeu de transferéncia
de créditos, necessario a obtengdo do grau ou diploma: 120 ECTS.

7 — Duragdo normal do curso: Quatro semestres lectivos.

8 — Opgdes, ramos, ou outras formas de organizagdo de percursos
alternatiyos em que o curso se estruture:

9 — Areas cientificas e créditos que devem ser reunidos para a ob-
tengdo do grau ou diploma:

QUADRON.°9
Créditos
Area cientifica Sigla (*)
Obrigatorios | Optativos
Quimica ...................... Q 48,0 5,0
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Créditos Créditos
Area cientifica Sigla (*) Area cientifica Sigla (*)
Obrigatorios | Optativos Obrigatorios | Optativos
Fisica .......ccouuuei .. F 6,0 — Quimica ou Ciéncias Emprgsariais QouCE 6,5 -
Indéstrias Alimentares .. ....... .. 1A 165 | - ou Produgdo Agricola ¢ Animal ou | ou PAA
él. - .rlas;i \1/1.1(116n ares cv 21’ 5 50 Ciéncia da Vida ou Biologia ¢ Bio- | ou CV
1en01a's' AVIAE . ’ > quimica ou Inddstrias Alimentares. | ou BB
Matematica. . .................. M 6,0 — ou IA
Biologia e Bioquimica........... BB 31,5 20,0 Total.......... 170 10
Estatistica..................... E 6,0 -
Produqﬁo Agricola e Animal PAA 12.0 15.0 (*) De acordo com a Portaria n.° 256/2005, de 16 de Marco.
Saﬁde .......... R S 1 1,0 10,0 10 — Observagées
Ciéncias Empresariais . .......... CE 5,0 10,0 11 — Plano de estudos:
Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro
Analises Laboratoriais
Licenciatura
1.° ano/1.° semestre
QUADRON.11.1
Tempo de trabalho (horas)
Unidades curriculares ‘Ar(V:a Tipo Créditos [ Observagdes
cientifica
Total Contacto
Biomatematica................ .. ... ... M Semestral | 162 T: 30; TP: 30; OT: 4 6,0
QuimicaGeral . ........... ... ... . i Q Semestral | 189 |T:30; TP: 15; PL: 30; OT: 1 (*)| 7,0
Introdugao a Ciéncia dos Alimentos ................ CcvV Semestral | 135 TP: 45; OT: 5 5,0
Quimica Organica . ............c.oouiinnennann .. Q Semestral | 162 T: 30; PL: 30; OT: 4 6,0
Biologia Celular e Molecular. . .................... BB Semestral | 162 T: 30; PL: 30; OT: 4 6,0
(*) As horas de contacto correspondem a 40,2 % das horas totais.
1.° ano/2.° semestre
QUADRON.* 11.2
Tempo de trabalho (horas)
Unidades curriculares . Ar@a Tipo Créditos | Observagdes
cientifica
Total Contacto
Bioestatistica e Delineamento Experimental . ... ...... E Semestral | 162 T: 30; TP: 30; OT: 4 6,0
Cadeia de Produgdo Vegetal. ... ................... PAA Semestral | 162 T: 30; TP: 30; OT: 4 6,0
FisicaAlimentar. . .............................. F Semestral | 162 T: 15; TP: 30; PL: 15; OT: 4 6,0
Bioquimica e Metabolismo . ...................... BB Semestral | 162 T: 30; PL: 30; OT: 4 6,0
Cadeia de Produgdo Animal. ...................... PAA Semestral | 162 TP: 60; OT: 4 6,0
2.° ano/1.° semestre
QUADRO N 11.3
Tempo de trabalho (horas)
Unidades curriculares Area cientifica Tipo Créditos | Observagdes
Total Contacto
Genética Molecular e Biotecnologia . . . . . BB Semestral | 148,5 T: 30; PL: 30; OT: 1 (**) 5,5
Tecnologia Alimentar L. . .............. 1A Semestral | 148,5 TP: 60; OT: 1 (**) 5,5
Quimica Analitica ................... Q Semestral | 189 T: 30; PL: 45; OT: 1 (¥) 7,0
Quimica Alimentar I ................. Q Semestral | 189 T: 30; PL: 45; OT: 1 (¥) 7,0
Opgaol...........oo i, Q ou CE ou PAA ou CV | Semestral | 135 TP: 45; OT: 5 5,0 Opgao

(*) As horas de contacto correspondem a 40,2 % das horas totais.
(**) As horas de contacto correspondem a 41 % das horas totais.
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2.° ano/2.° semestre
QUADRON.11.4
Tempo de trabalho (horas)
Unidades curriculares Area cientifica Tipo Créditos | Observagdes
Total Contacto
Tecnologia Alimentar IT............... 1A Semestral | 148,5 T: 30; PL: 30; OT: 1 (**) 5,5
Fundamentos de Nutri¢do ............. S Semestral | 148,5 T: 30; TP: 30; OT: 1 (*¥%*) 5,5
Microbiologia. .. .................... BB Semestral | 189 T: 30; PL: 45; OT: 1 (*) 7,0
Quimica Alimentar II. . ............... Q Semestral | 189 T: 30; PL: 45; OT: 1 (*) 7,0
Opgaoll........... ..ot Q ou CE ou PAA ou CV | Semestral | 135 TP 45; OT 5 5,0 Opcao
(*) As horas de contacto correspondem a 40,2 % das horas totais.
(**) As horas de contacto correspondem a 41 % das horas totais.
3.2 ano/1.° semestre
QUADRO N.° 11.5
Tempo de trabalho (horas)
Unidades curriculares cie/;ziegca Tipo Créditos | Observagdes
Total Contacto
Qualidade e Seguranga Alimentar . . ................ 1A Semestral | 148,5 TP: 60; OT: 1 (**) 5,5
Marketing e Comercializagdo dos Produtos Alimentares CE Semestral | 135 TP: 45; OT: 5 5,0
Analisede Alimentos 1. . ......................... Q Semestral | 189 T: 30; PL: 45; OT: 1 (¥) 7,0
Microbiologia dos Alimentos. .. ................... BB Semestral | 189 T: 30; PL: 45; OT: 1 (%) 7,0
Nutrigdoe Satde ......... ... .. ..., S Semestral | 148,5 T: +30; TP: 30; OT: 1(**) 5,5
(*) As horas de contacto correspondem a 40,2 % das horas totais.
(**) As horas de contacto correspondem a 41 % das horas totais.
3.2 ano/2.° semestre
QUADRO N 11.6
Tempo de trabalho (horas)
Unidades curriculares Area cientifica Tipo Créditos | Observagdes
Total Contacto
Certificagdo dos Produtos Tragabilidade e Normalizagdo Cv Semestral | 148,5 TP: 60; OT: 1 (**) 5,5
Toxicologia Alimentar . . ....................... ()% Semestral | 148,5 | T: 30; PL: 30; OT: 1(**)| 5,5
Analise de Alimentos IT........................ Q Semestral | 189 | T:30;PL:45,0T:1(*)| 7,0
Analise Sensorial de Alimentos. ................. (&\% Semestral | 148,5 T: 60; OT: 1 (*¥*) 5,5
Projecto em Ciéncia Alimentar .................. Qou CE ou PAA | Semestral | 175,5 PL: 75; OT: 6,5
ouCVouBBoulA
(*) As horas de contacto correspondem a 40,2 % das horas totais.
(**) As horas de contacto correspondem a 41 % das horas totais.
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Despacho (extracto) n.° 11953/2009

O Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de Margo, alterado pelo Decreto-Lei
107/2008, de 25 de Junho, prevé que os estabelecimentos de ensino su-
perior promovam, até ao final do ano lectivo de 2008-2009, a adequagio
dos cursos que se encontram a ministrar e os graus que estao autorizados
a conferir a nova organizagdo decorrente do Processo de Bolonha.

Assim:

a) Tendo em ateng@o a deliberagdo do Senado Universitario, reu-
nido em 8 de Novembro de 2006, adoptada ao abrigo das disposi¢des
conjugadas nos artigos 7.° ¢ 25.° da Lei n.° 108/88, de 24 de Setembro,
no n.° 1 do artigo 1.° do Decreto-Lei n.° 155/89, de 11 de Maio, bem
como na alinea d) do n.® 1 do artigo 21.° dos Estatutos da Universidade
de Tras-os-Montes e Alto Douro, homologados através do Despacho
Normativo n.° 11-A/98, de 16 de Fevereiro, no sentido de aprovar a
criagdo da Licenciatura em Engenharia Mecénica;

b) Na sequéncia do registo R/B-AD-635/2007, efectuado conforme
o disposto no artigo 4.° do Decreto-Lei n.° 155/89, de 11 de Maio e no
Despacho n.° 7287-C/2006, de 31 de Margo;

procede-se em anexo, nos termos estabelecidos pelo Despacho
n.° 10543/2005, de 11 de Maio, a publicagdo do regulamento, es-
trutura curricular e plano de estudos referentes a criagdo do ciclo
de estudos conducente ao grau de Licenciado em Engenharia Me-
canica.

11 de Maio de 2009. — O Reitor, Armando Mascarenhas Ferreira.

Regulamento do curso de Licenciatura
em Engenharia Mecanica

Artigo 1.°

Ambito de aplicacio

O presente regulamento disciplina o regime especial aplicavel ao
curso de Licenciatura em Engenharia Mecanica, adiante simplesmente
designado por “Curso”, leccionado pela Universidade de Tras-os-Montes
e Alto Douro, a seguir “UTAD”.





